Regionalni podminky pro udéleni znac¢ky ..Regionalni potravina“ Jihomoravského kraje

2015

tato pravidla zpresnuji metodiku pro udélovani ocenéni Regiondlni potravina Jihomoravského kraje
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VyhlaSeni soutéze a vyhodnoceni soutéze probiha jedenkrat rocné.

Ptihlasovatel miize byt osoba fyzicka nebo pravnicka opravnéna k podnikani a se sidlem
podnikani na uzemi Jihomoravského kraje. PfihlaSovatel miize byt pouze vyrobce, nikoli
zmocnény zastupce (tieti osoba).

Ptihlasovatel doklada v prihlasce své identifikacni tidaje dle vzoru v Casti A, technickou
dokumentaci dle vzoru v ¢asti B, specifické vlastnosti regionalniho vyrobku dle vzoru v
¢asti C, Cestné prohlaseni dle vzoru v ¢asti D.

Piihlasovatel dale doklada fotodokumentaci vyrobku, vzor obalu a etikety.

Prihlasovatel je povinen piedlozit k zadosti kopii vypisu z Obchodniho nebo
Zivnostenského rejstiiku, nebo vypisu z evidence zemédélského podnikatele. Vypis
nesmi byt starsi neZ 3 mésice.

Kazdy vyrobce mize prihlasit maximalné 10 vyrobki v kazdé kategorii.
Pfijimani pfihlasek probiha do 12:00 hodin 11. kvétna 2015 (pondéli).

Piihlasku do soutéze zaSle prihlasovatel v zalepené obalce s oznacenim Regionalni
potravina Jihomoravského Kraje na adresu:

Regionalni agrarni komora Jihomoravského kraje
Kotlarska 53
602 00 Brno

Zadost je téz mozné predat na uvedené adrese osobné nebo poslat elektronicky na
e-mail: rak@rakjm.cz, tu po schvaleni prihlaSovatel podepiSe nejpozdéji v den
zasedani hodnotitelské komise.

Ostatni pravidla pfihlaSeni se fidi Obecnymi podminkami Metodiky. Kazda ptihlaska
bude fadné zaregistrovana. Zjisti-li se, Ze prihlaska je netplna nebo obsahuje zjevné
chybné tdaje, bude zadatel vyzvan k odstranéni nedostatkii do 72 hodin od doruceni
vyzvy. Pokud podminky pro zatazeni do soutéze 1 po této lhité¢ nebudou splnény, bude
ptihlaSka vyfazena z dalSiho posuzovani. Proti vyfazeni nelze podat stiznost, ani jiné
opravné¢ prostiedky.

Dokumentace poskytnutd k produktim, které nebyly vybrdny kudéleni znacky
Regionalni potravina Jihomoravského kraje, se vraci pouze na pisemné vyzadani, které
k ni bude pfiloZzeno. Chybi-li pisemné vyzadani, vyhrazuje si organizator pravo skartace
dokumentace po tficeti dnech od data ukonceni soutéze. Dokumentace vyrobkd, kterym


mailto:rak@rakjm.cz
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byla udélena znacka ,,Regionalni potravina Jihomoravského kraje” se archivuje u
organizatora po dobu 4 let od pfedani ocenéni.

Pokud podminky pro zatazeni do soutéZe nejsou splnény, nelze proti zamitnuti podat
stiznost ani jiné opravné prostiedky.

Termin zasedani komise — kontrola kompletnosti a spravnosti dokumentace piihlasky a
jejich pftiloh k hodnoceni vzorkl soutéznich vyrobkid — 14. kvétna 2015 (¢tvrtek).
Zasedani komise se uskutecni v sidle Regionalni agrarni komory Jihomoravského kraje,
Kotlatska 53, 602 00 Brno.

m) Termin zasedani hodnotitelské komise je stanoven na 26. kvétna 2015. Mistem

P)

zasedani hodnotitelské komise je Mendelova univerzita v Brné, Zemédélska 1, 613 00
BRNO.

Termin pro pfedani vzorkii zemédélskych nebo potravinafskych vyrobki ptfihlasenych
Kk hodnoceni:

25. kvétna 2015 VvV terminu od 6:30 do 15:00 hodin na adrese Mendelova
univerzita v Brné, Zemédélska 1, 613 00 BRNO (Ustav technologie potravin -
pavilon N) — pro v§echny vyrobky kromé specifickych

26. kvétna 2015 v terminu od 6:30 do 8:00 hodin na adrese Mendelova univerzita
v Brné, Zemédélska 1, 613 00 BRNO (Ustav technologie potravin - pavilon N) —
pro vyrobky specifické — cukrarské, pekarské, ... tj. majici predepsanou
,eerstvost*

Hodnotitelskd komise posuzuje piihlaSeny vyrobek s ohledem na originalitu a jedinecnost
vztahujici se k Jihomoravskému kraji a dale na zékladé senzorickych parametrt a dalSich
doplniujicich parametru vV pofadi takto:

1. Inovativnost — originalita, puvod, regionalita, inovativnost ve zpracovani, tradice
vyroby

2. Senzorické posouzeni — chut’ vzhled, viiné apod.

3. Pouzité materialy, suroviny a zpiisob vyroby — technologicka hlediska a zptsob
zpracovani, vyuZziti mistnich surovin - % podil ptivodu z Jihomoravského kraje

4. Specifické a pomocné posouzeni — prospésnost vyrobku ve vyzivé ¢lovéka,
dostupnost vyrobku na trhu, bioprodukt

5. Design vyrobku — oznaceni, vzhled, obalova technika, etiketa, ochrana pred
poskozenim.

Praci hodnotitelské komise mize se souhlasem organizatori sledovat odborna vetejnost.
Pfedpokladem jsou prostorové mozZnosti a nerusSeni prace komise. Organizator ma pravo
pfitomnost vetejnosti pii praci komise ukoncit.

K hodnoceni budou pfijaty vSechny vyrobky spliujici kritéria soutéze. Vyrobek, drzitel
platného ocenéni z ptedchoziho roc¢niku bude hodnocen jako rovnocenny ostatnim,
nebude vSak ve vysledkové listin¢ soutéze Regiondlni potravina Jihomoravského kraje
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uvadén. Jeho bodové ocenéni a umisténi v dané kategorii slouzi pro pouziti v ramci
hodnoceni kontinuity kvality a Grovné jiz diive ocenéného vyrobku.

Zemédelsky nebo potravinaisky vyrobek, ktery je predmétem zadosti o udéleni znacky
,Regionalni potravina®“ Jihomoravského kraje musi byt vyroben v Jihomoravském Kraji
ze surovin z Jihomoravského kraje, ptipadné je-li to z objektivnich divodi nutné
Z tuzemskych surovin. Podil téchto surovin musi tvofit minimaln¢ 70%. Hlavni surovina
musi byt ze 100% tuzemského ptivodu. U ostatnich surovin se dle ,,éast B¢ (technicka
dokumentace) uvede procentické zastoupeni, véetné uvedeni ptavodu.

V piiloze v ,,&ast C* uved'te v odstavci ,,Specifikace regiondlnich podminek

stanovenych piislusnym krajem*, zda je splnéno predepsané a v jakém rozsahu:

- procenticky podil regionalni prace — minimum 100% - podminka

- ze podil surovin z Jihomoravského kraje, ptipadné, je-li to z objektivnich divodi
nutné, tak z tuzemskych surovin — tvoii minimdlné 70% - podminka

- Ze hlavni surovina je ze 100% tuzemského pitvodu - podminka (maso, mléko, slad,
mouka, ...)

- Ze obalové materialy (jsou-li) zajistujete od dodavatell v procentech — region,
tuzemsko, jinde

- Ze systém distribuce ¢i prodeje je vlastni, zprostiedkovany, jiny — v procentech

- ze systém dopravy je vlastni, zprostiedkovany, ...

Zejména zde uvést — zditraznit regionalni specifika toho kazdého vyrobku, ktera jej Cini
opravdu ,,specifickym“ a ,,regiondlnim “ napt. tim, Ze:
- je podle receptury n¢koho z predki
- je podle receptury, kterd je firemnim (rodinnym) tajemstvim
- je podle receptury, kterou nékdo do regionu pfinesl a ta v urcité modifikaci v regionu
zdomaécnéla (cestovatelé, valky, pfirozena migrace)
- jejich plivod je diky novym technologickym a technickym zménam
- jsou bez konzervantli podle piivodnich — historickych technologickych receptur
- vyrobek je typicky pro danou oblast (odliSnost svatebnich kolackd, ...)
- vyrobek je s pouzitim specifickych (tfeba i méné rozsitenych specifickych
regionalnich surovin)
- pozivani ma pozitivni vliv — napt. vhodnost pii bezlepkové dieté atd.
Vzor napi.: Oskeruiova palenka, Velaticky &tverec (chléb), Zidlochovicky priut,
Zabijackova pastika, Zemlickova jelita atd., stim, Ze souéasti ndzvii je samoziejmé
vhodné i1 misto ptivodu, jméno majitele ,,myslenky* ¢i firmy. Zakladnim piedpokladem
Je, Ze vyrobek je prezentovdn srozumitelnym ndzvem v Cestiné nebo piipadné krajovym
ndrecim.

Ptihlasovatelé, kteti ziskaji ocenéni, jsou na vyzvu vyhlaSovatele povinni zucastnit se
slavnostniho vyhlaseni vysledki potravinaiské soutéze, které se uskuteéni v Brné dne 25.
cervna 2015, v ramci Narodni vystavy hospodarskych zvifat na Brnénskych
veletrzich a zajistit prezentaci, ochutnavku a prodej vitéznym vyrobkim.

Ocenény piihlasovatel je povinen na vyzvu vyhlaSovatele zajistit prezentaci, ochutnavky
a prodej nejen vitézného vyrobku nebo predat pozadované mnozstvi vyrobku
Kk prezenta¢nim akcim Vv Jihomoravském kraji, a to celkem 15X v mésicich Cervenec az
listopad 2015, v terminech podle harmonogramu. Na ochutnavky a prezentaci budou
vyrobky nakupovéany od vyrobct.



